Ve
Sezorine menu
\_/

PREDJEDLO / STARTER

Marinovana cviklova ruza podavana s chrenovou penou v listkovom
kosiku
Marinated beet with horseradish cream and puff pastry

2,30 € 150g /7,3,1/

POLIEVKA / SOUP
Silny zverinovy vyvar s korefiovou zeleninkou a bylinkovou pinkou
Venison soup with root crop and herbs bread dumpling

1,90 € 330ml /9,7,3,1/

HLAVNE JEDLO / MAIN COURSE

Grilovany kuraci platok s tymianom a sladkou cibulkou na kyslej
kapuste, ulozené na rosti zemiakovej placke

Grilled chicken meat with sweet onion, sauerkraut and rosti potato pancake
6,- € 200g /7,3/

Hovadzie licka pomaly dusené podavané s pastrnakovym pyré a
glazovanym ruzickovym kelom

Beef cheek with parsnip purée and borecole

7,60 € 200g /7/
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Grilované medailéniky z odlezaného jelenieho stehna s omackou z
cerveného vina a jalovca, servirované s opecenymi zelerovymi Stlancami s
rukolou a slaninkovym chipsom

Grilled deer meat with winy sauce, potato — celery noodles, arugula and bacon
chips

8,90 € 200g /9,7,3,1/

DEZERTY

Jablkovy kola¢ s krehkym cestom, vanilkovym krémom a
hrozienkovou posypkou

Apple pie with vanilla cream and raisins

2,60 € 130g/7,3,1/

Sezénne menu si pre Vas pripravil S$éfkuchdr Michal Vachal. Menu je vidy
aktualizované podla dostupnosti sezénnych surovin. VSetky jedld pripravujeme bez
pridania umelych dochucovadiel
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